
Caractéristiques Mode d’emploi 

BACTOCLEAN est un biocide et doit être utilisé avec précaution. Lire l’éti-
quette avant utilisation. 
 BACTOCLEAN est un biocide TP 02 , TP 04  
TP2 Désinfectant pour les surfaces, matériaux équipements et mobilier sans 

contact direct avec les denrées alimentaires ou les aliments pour animaux. 

TP4 Désinfectant pour les surfaces en contact avec les denrées alimentaires. 

Produit homologué : BACTOCLEAN n°AMMS=EU-0018827-0000 / 7 d’Armor, 
Vannes (56) 
. Aucun classement pour le transport 
∙ Produit non classé selon la réglementation N°1272/2008ITIONNEMENTS : 
Conforme à l’arrêté du 19/12/2013 relatif aux procédés et produits utilisés pour 
le nettoyage des matériaux et objets destinés à entrer en contact avec des 
denrées, produits et boissons pour l’alimentation de l’homme et animaux. 

Pulvériser BACTOCLEAN à environ 20 cm sur la 
surface à traiter. 
Appliquer à l’éponge ou la lavette, la serpillière en 
utilisation manuelle. 
Laisser agir 5 minutes pour désinfecter. 
Rincer pour supprimer les souillures et crasses ou 
dans le cas de surfaces en contact avec des den-
rées alimentaires. 
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7 en + 
7INNOV VITRE : Nettoyant vitres Ecolabel 

 
Cette fiche annule et remplace la précédente.  Les informations contenues dans nos fiches techniques sont basées sur notre connaissance et expérience actuelle, et sont 
données à titre indicatif. Elles ne peuvent en aucun cas engager notre responsabilité quant à la mauvaise utilisation  de nos produits. Photos et images non contractuelles. 

Collectivités                  I.A.A.                       Métiers de bouche                   Agriculture 

Nettoyage et désinfection de toutes surfaces : plan de travail, murs, sols, sanitaires, (ne pas utiliser sur le 
marbre) sans rinçage. 
Désinfection des matériels, équipements, mobilier par pulvérisation dans les lieux privés, publics et in-
dustriels.  
Désinfections des surfaces ouvertes, matériels, équipements, murs et sols par pulvérisation, utilisés pour 
la production, le transport, les stockages ou la consommation de denrées alimentaires ou d’aliment pour 
animaux destinés aux hommes ou aux animaux. 
Toute IAA :  
Boisson : cuves, matériels de fabrication.  
Conserverie, plats cuisinées, panification : cuves , cuiseurs, caisses 
Lait, œuf : cuves, moules, bassines, matériels de fabrication 

Titulaire de l’autorisation 

EU-0018827-0000 

7 bonnes raisons d’utiliser BACTOCLEAN 
1. BACTOCLEAN est une formulation 100% d’origine végétale. Aucun dérivé pétrolier ou ingrédients 
chimiques. 100% des ingrédients sont issus de ressources renouvelables.  
2. Possède d’excellentes propriétés nettoyantes. 
3. Large spectre d’activité désinfectante.  
4. Agréable à l’utilisation : odeur de propre et sensation de fraicheur.  
5. Biodégradabilité totale de la formulation. 
6. Compatible avec les surfaces en contact avec les denrées alimentaires (dans ce cas uniquement 
un rinçage s’impose).  
7. Produit sécuritaire : sans classement pour l’utilisateur, sans classement au transport. 

 

Particulièrement adapté pour : 

Tél 02 97 54 50 00 
Www.7darmor.fr 

BACTOCLEAN  
Nettoyant Désinfectant PAE  

100% Vegetal 



BACTOCLEAN 
Efficacité BACTOCLEAN (prêt à l’emploi) 
 
Activité bactéricide  
 

Activité levuricide 

Normes Conditions Souches Temps Température 

EN 1276 Saleté Staphylococcus aureus  

Pseudomonas aeruginosa 

Escherichia coli  

Enterococcus hirae  

5 mn 20°C 

EN 13697 Saleté Staphylococcus aureus  

Pseudomonas aeruginosa 

Escherichia coli  

Enterococcus hirae  

5 mn 20°C 

Normes Conditions Souches Temps Température 

EN 1650 Saleté Candida albicans  5 mn 20°C 

EN 13697 Saleté Candida albicans   5 mn 20°C 

Activité virucide 

Normes Conditions Souches Temps Température 

EN 14476+A1 Saleté Herpès virus 

Influenza virus 

A (H1N1) 

5 mn 20°C 
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